CICLES FORMATIUS
DE GRAU MITJA

Técnic/a en Elaboracié
de productes alimentaris

2.000 h ® 2 cursos académics
Codi: IA10

Queé estudiaras?

Primeres matéries en la industria alimentaria
Operacions de condicionament de primeres matée-
ries

Tractament de transformacié i conservacié
Processat de productes alimentaris

Principis de manteniment electromecanic
Processos tecnologics en la industria alimentaria
Venda i comercialitzacié de productes alimentaris
Operacions i control de magatzem en la industria
alimentaria

Seguretat i higiene en la manipulacié d’aliments
Formacié i orientacié laboral

Empresa i iniciativa emprenedora

Formacié en centres de treball

Anglés técnic

Sintesi

De qué treballaras?

Operador/a de maquines i equips per al tractament
i I'elaboracié de productes alimentaris

Operador/a i controlador/a de linies d’envasament i
embalatge

Recepcionista i magatzemista

Abastador/a de matéries primeres i de materials a
les linies de produccié

Operador/a de dosificadors

Supervisor/a de linia

Elaborador/a de productes alimentaris

Técnic/a en Forneria, pastisseria i confiteria
2.000 h @ 2 cursos academics
Codi: 1A60

Que estudiaras?

Primeres matéries i processos en forneria, pastisse-
ria i rebosteria

Elaboracions de forneria i brioixeria

Processos basics de pastisseria i rebosteria
Elaboracions de confiteria i altres especialitats
Postres per a la restauracié

Productes d'obrador

Operacions i control de magatzem en la industria
alimentaria

Seguretat i higiene en la manipulacié d'aliments
Presentacié i venda de productes de forneria i pas-
tisseria

Formacié i orientacid laboral

Empresa i iniciativa emprenedora

Formacié en centres de treball

Angles técnic

Sintesi

De queé treballaras?

Forner/a

Elaborador/a de brioixeria, de masses i bases de
pizza

Pastisser/a

Elaborador/a i decorador/a de pastissos
Confiter/a

Reboster/a

Torronaire

Elaborador/a de caramels i dolgos
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CICLES FORMATIUS
DE GRAU SUPERIOR

Teécnic/a superior en Processos i qualitat
en la indastria alimentaria

2.000 h ® 2 cursos académics

Codi: IABO

Queé estudiaras?

Tecnologia alimentaria

Biotecnologia alimentaria

Analisi d'aliments

Tractaments de preparacid i conservacio dels aliments
Organitzacié de la produccié alimentaria
Comercialitzacié i logistica en la industria alimentaria
Gestid de qualitat i ambiental en la inddstria alimen-
taria

Manteniment electromecanic en la industria de
procés

Control microbiologic i sensorial dels aliments
Nutricié i seguretat alimentaria

Processos integrats en la indUstria alimentaria
Innovacié alimentaria

Projecte de processos i qualitat en la industria ali-
mentaria

Formacié i orientacié laboral

Empresa i iniciativa emprenedora

Formacié en centres de treball

De que treballaras?

Cap de linia, de planta de fabricacid, de seccid o de
magatzem

Cap de torn

Supervisor/a d'equips, processos i productes
Encarregat/ada de produccié

Encarregat/ada d'elaboracié de productes nous i
desenvolupament de processos

Tecnic/a en analisi d'aliments

Tecnic/a en analisi sensorial

Tecnic/a en laboratori de control de qualitat
Inspector/a o auditor/a de qualitat

Encarregat/ada de la gesti6 de la seguretat alimentaria
Encarregat/ada d'aprovisionaments

Encarregat/ada de la linia d’envasament i embalatge
Encarregat/ada de control ambiental i seguretat
laboral

Tecnic/a comercial
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