Técnic/a en Serveis en restauracio
CICLES FORMATIUS 2.000 h e 2 cursos académics

DE GRAU MITJA Codi: HT30

Técnic/a en Cuina i gastronomia

2.000 h ® 2 cursos académics
Codi: HT10

Queé estudiaras?

Ofertes gastronomiques

Preelaboracié i conservacié d'aliments
Tecniques culinaries

Processos basics de pastisseria i rebosteria
Productes culinaris

Postres per a la restauracid

Seguretat i higiene en la manipulacié d'aliments
Angles tecnic

Sintesi

Formacié i orientacié laboral

Empresa i iniciativa emprenedora
Formacié en centres de treball

De que treballaras?

Cuiner/a

Cap de partida

Empleat/da d'economat d'unitats de produccié i
celler d'un hotel, restaurant, hospital, empresa de
servei d'apats, etc

Queé estudiaras?

Operacions basiques en bar i cafeteria
Operacions basiques en restaurant

Serveis en bar i cafeteria

Serveis en restaurant i esdeveniments especials
El vii el seu servei

Ofertes gastronomiques

Tecniques de comunicacié en restauraciod
Seguretat i higiene en la manipulacié d’aliments
Angles

Formacié i orientacié laboral

Empresa i iniciativa emprenedora

Formacié en centres de treball

Segona llengua estrangera

Sintesi

De que treballaras?

Cambrer/a de bar, cafeteria o restaurant
Empleat/da d’economat

Barman

Sommelier

Auxiliar de servei en mitjans de transport

Consorci d’Educacio

de Barcelona

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona



CICLES FORMATIUS
DE GRAU SUPERIOR

Técnic/a superior en Agéncies de viatges
i gestié d'esdeveniments

2.000 h ® 2 cursos académics
Codi: HTAO

Queé estudiaras?

Estructura del mercat turistic
Protocol i relacions publiques
Venda de serveis turistics
Marqueting turistic
Destinacions turistiques
Recursos turistics

Gestid de productes turistics
Direccié d'entitats d'intermediacid turistica
Angles

Segona llengua estrangera

Projecte d'agéncies de viatges i gesti6é d’'esdeveni-

ments

Formacid i orientacié laboral
Empresa i iniciativa emprenedora
Formacié en centres de treball

De que treballaras?

Cap d'oficina o de departament d'agencies de
viatges

Agent de viatges

Consultor/a de viatges

Organitzador/a d’esdeveniments

Venedor/a de serveis de viatge i viatges programats

Promotor/a comercial de viatges i serveis turistics

Técnic/a superior en Direccié de cuina
2.000 h @ 2 cursos academics

Codi: HTDO

Queé estudiaras?

Control de proveiment de matéries primeres
Processos de preelaboracié i conservacié a la cuina
Elaboracié de pastisseria i rebosteria a la cuina
Gestid de produccié a la cuina

Gastronomia i nutricié

Gestid comercial i administrativa en restauracid
Gestié de la qualitat i seguretat i higiene alimentaria
Recursos humans i direccié d'equips de restauracid
Processos d'elaboracié culinaria

Projecte de direccié de cuina

Angles técnic

Empresa i iniciativa emprenedora

Formacié i orientacié laboral

Formacid en centres de treball

De qué treballaras?

Director/a d'aliments i begudes

Director/a de cuina

Cap de produccié de cuina

Cap de cuina

Segon/a cap de cuina

Cap d'operacions de serveis d'apats (catering)
Cap de partida

Cuiner/a

Encarregat/da d'economat i bodega



Técnic/a superior en Direccié de serveis
en restauracio

2.000 h ® 2 cursos académics
Codi: HTEO

Queé estudiaras?

Control de I'aprovisionament de matéries primeres
Processos de serveis en bars i cafeteries

Processos de serveis en restaurant

Gestid de la qualitat i de la seguretat i higiene
alimentaries

Angleés

Sommelieria

Planificacid i direccid de serveis i esdeveniments de
restauracio

Gastronomia i nutricid

Recursos humans i direccié d'equips de restauracid
Gestié administrativa i comercial de restauracid
Segona llengua estrangera

Projecte de direccié de serveis de restauracié
Empresa i iniciativa emprenedora

Formacid i orientacié laboral

Formacié en centres de treball

De que treballaras?

Responsable d'aliments i begudes
Supervisor/a de restauracié moderna
Maitre

Cap de sala

Encarregat/da de bar-cafeteria

Cap de banquets

Cap d'operacions de catering
Sommelier

Responsable de compra de begudes
Encarregat/da d’economat i celler

Técnic/a superior en Gestié d'allotjaments
turistics

2.000 h ® 2 cursos academics
Codi: HTBO

Queé estudiaras?

Estructura del mercat turistic
Protocol i relacions publiques
Marqueting turistic

Direccié d'allotjaments turistics
Gestid del departament de pisos
Recepcié i reserves

Recursos humans en |'allotjament
Comercialitzacié d'esdeveniments
Angles

Segona llengua estrangera
Projecte de gestié d'allotjament turistic
Formacié i orientacié laboral
Empresa i iniciativa emprenedora
Formacid en centres de treball

De que treballaras?

Director/a de I'area d'allotjaments

Cap de recepcid o de reserves

Coordinador/a de qualitat

Encarregat/da general del servei de pisos i neteja
Gestor/a d'allotjament en residéncies, hospitals i
similars

Gestor/a d'allotjament en cases rurals
Coordinador/a d’esdeveniments

Cap de vendes en establiments d'allotjaments
turistics

Comercial d'establiments d'allotjaments turistics
Relacions publiques

Encarregat/da de bugaderia

Governant/a



Técnic/a superior en Guia, informacié
i assisténcia turistiques

2.000 h ® 2 cursos académics

Codi: HTFO

Queé estudiaras?

Protocol i relacions publiques
Marqueting turistic
Destinacions turistiques
Serveis d'informacié turistica
Disseny de productes turistics
Estructura del mercat turistic
Recursos turistics

Processos de guia i assistencia turistica
Angles

Segona llengua estrangera

Projecte de guia, informacié i assisténcia turistiques

Formacié i orientacié laboral
Empresa i iniciativa emprenedora
Formacié en centres de treball

De que treballaras?

Guia local

Guia acompanyant

Guia en emplagaments de béns d'interés cultural
Personal informador turistic

Cap d'oficines d'informacid

Personal promotor turistic

Personal técnic d’empresa turistica

Agent del desenvolupament turistic local

Personal assistent en mitjans de transport terrestre

o maritim

Personal assistent en terminals (estacions, ports i
aeroports)

Personal encarregat de facturacié en terminals
de transport

Personal assistent en fires, congressos i convencions

Personal encarregat de serveis en esdeveniments

Servei d’Orientacié — Pla Jove - 17 octubre 2017
Web: edubcn.cat - Carpeta de l'orientador/a
Codi: P11

Técnic/a superior en Guia, informacié

i assisténcia turistiques, perfil professional
animacio turistica

2.000 h — 2 cursos académics

Codi: HTF1

Queé estudiaras?

Estructura del mercat turistic
Destinacions turistiques

Serveis d'informacié turistica

Protocol i relacions publiques

Recursos turistics

Processos de guia i assistencia turistica
Disseny de productes turistics
Marqueting turistic

Activitats ladiques, fisicorecreatives i culturals
per a l'animacié turistica

Vetllades i espectacles

Direccié d'activitats d’animacid turistica
i esdeveniments

Angles

Segona llengua estrangera

Projecte d’animacid turistica

Formacié i orientacié laboral

Empresa i iniciativa emprenedora
Formacié en centres de treball

De que treballaras?

Guia local

Guia acompanyant

Guia en béns d'interes local

Personal informador turistic

Cap d'oficines d'informacid

Personal promotor turistic

Personal técnic d’empresa de consultoria turistica
Agent de desenvolupament turistic local

Personal assistent en mitjans de transport terrestre
o maritim

Personal assistent en terminals (estacions, ports

i aeroports)

Personal encarregat de facturacié en terminals

de transport

Personal assistent en fires, congressos i convencions
Personal encarregat de serveis en esdeveniments



