CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO Técnico/a en Servicios en restauracion
2.000 h e 2 cursos académicos

Técnico/a en Cocina y gastronomia Cédigo: HT30
2.000 h e 2 cursos academicos
Codigo: HT10 ¢Qué estudiaras?

¢Qué estudiaras?

Ofertas gastrondémicas

Preelaboracion y conservacion de alimentos
Técnicas culinarias

Procesos basicos de pasteleria y reposteria
Productos culinarios

Postres en restauracién

Seguridad e higiene en la manipulacién

de alimentos

Inglés técnico

Sintesis

Formacién y orientacién laboral

Empresa e iniciativa emprendedora
Formacién en centros de trabajo

¢De qué trabajaras?

Cocinero/a

Jefe/a de partida

Empleado/a de economato de unidades
de produccién y en la bodega de un hotel,
restaurante, hospital, empresa de servicio
de comidas, etc.

Operaciones basicas en bar y cafeteria
Operaciones basicas en restaurante
Servicios en bar y cafeteria

Servicios en restaurante y eventos especiales
El vino y su servicio

Ofertas gastrondmicas

Técnicas de comunicacion en restauracién
Seguridad e higiene en la manipulacién
de alimentos

Inglés

Segunda lengua extranjera

Formacién y orientacién laboral

Empresa e iniciativa emprendedora
Sintesis

Formacién en centros de trabajo

¢De qué trabajaras?

Camarero/a de bar, cafeteria o restaurante
Empleado/a de economato

Barman,

Sumiller

Auxiliar de servicio en medios de transporte

Consorci d’Educacid

de Barcelona

Generalitat de Catalunya
1 Ajuntament de Barcelona



CICLOS FORMATIVOS
DE GRADO SUPERIOR

Técnico/a superior en Agencias de viajes
y gestion de eventos

2.000 h e 2 cursos académicos
Codigo: HTAO

¢ Qué estudiaras?

Estructura del mercado turistico

Protocolo y relaciones publicas

Venta de servicios turisticos

Marketing turistico

Destinos turisticos

Recursos turisticos

Gestidon de productos turisticos

Direccién de entidades de intermediacion turistica
Inglés

Segunda lengua extranjera

Proyecto de agencias de viajes y gestion de eventos
Formacién y orientacién laboral

Empresa e iniciativa emprendedora

Formacién en centros de trabajo

¢De qué trabajaras?

Jefe/a de oficina o de departamento

de una agencia de viajes

Agente de viajes

Consultor/a de viajes

Organizador/a de eventos

Vendedor/a de servicios de viaje y de viajes
programados

Promotor/a comercial de viajes y servicios turisticos

Técnico/a superior en Direccién de cocina

2.000 h ® 2 cursos académicos
Cédigo: HTDO

¢ Qué estudiaras?

Control de abastecimiento de materias primas
Procesos de preelaboracién y conservacion

en la cocina

Elaboraciones de pasteleria y reposteria en la cocina
Gestidn de la produccién en la cocina

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene
alimentarias

Gastronomia y nutricion

Gestidn administrativa y comercial en la
restauracion

Procesos de elaboracion culinaria

Recursos humanos y direccidon de equipos

en restauracién

Inglés técnico

Formacién y orientacién laboral

Empresa e iniciativa emprendedora

Proyecto de direccién de cocina

Formacidén en centros de trabajo

¢De qué trabajaras?

Director/a de alimentos y bebidas
Director/a de cocina

Jefe/a de produccién en la cocina
Jefe/a de cocina

Segundo/a jefe/a de cocina

Jefe/a de servicios de comidas (catering)
Jefe/a de partida

Cocinero/a

Encargado/a de economato y bodega



Técnico/a superior en Direccion de servicios

de restauracion

2.000 h e 2 cursos académicos
Cédigo: HTEO

¢ Qué estudiaras?

Control del aprovisionamiento de materias primas
Procesos de servicios en bares y cafeterias
Procesos de servicios en restaurantes

Gestidn de la calidad y de la seguridad e higiene
alimentarias

Inglés

Sumilleria

Planificacion y direccidn de servicios y eventos

de restauracion

Gastronomia y nutricion

Recursos humanos y direccidon de equipos

de restauracién

Gestion administrativa y comercial de restauracion
Segunda lengua extranjera

Proyecto de direccién de servicios de restauracion
Empresa e iniciativa emprendedora

Formacion y orientacion laboral

Formacién en centros de trabajo

:De qué trabajaras?

Responsable de alimentos y bebidas
Supervisor/a de restauracion moderna
Maitre

Jefe/a de sala

Encargado/da de bar y cafeteria
Jefe/a de banquetes

Jefe/a de operaciones de catering
Sumiller

Responsable de compra de bebidas
Encargado/da de economato y bodega

Técnico/a superior en Gestion

de alojamientos turisticos
2.000 h @ 2 cursos académicos
Cédigo: HTBO

¢Qué estudiaras?

Estructura del mercado turistico
Protocolo y relaciones publicas
Marketing turistico

Direccién de alojamientos turisticos
Gestion del departamento de pisos
Recepcién y reservas

Recursos humanos en el alojamiento
Comercializacién de eventos

Inglés

Segunda lengua extranjera

Proyecto de gestion de alojamiento turistico
Formacién y orientacion laboral
Empresa e iniciativa emprendedora
Formacién en centros de trabajo

¢De qué trabajaras?

Director/a del area de alojamientos
Jefe/a de recepcion o de reservas
Coordinador/a de calidad

Encargado/a general de servicios de pisos
y limpieza

Gestor/a de alojamiento en residencias, hospitales

y similares

Gestor/a de alojamiento en casas rurales
Coordinador/a de eventos

Jefe/a de ventas en establecimientos

de alojamientos turisticos

Comercial de establecimientos de alojamientos
turisticos

Relaciones publicas

Encargado/a de lavanderia

Gobernante/a



Técnico/a superior en Guia, informacién
y asistencia turistica

2.000 h e 2 cursos académicos

Cédigo: HTFO

¢ Qué estudiaras?

Protocolo y relaciones publicas
Marketing turistico

Destinos turisticos

Servicios de informacion turistica
Disefio de productos turisticos
Estructura del mercado turistico
Recursos turisticos

Procesos de guia y asistencia turistica
Inglés

Segunda lengua extranjera

Proyecto de guia, informacion y asistencia turisticas
Formacién y orientacién laboral
Empresa e iniciativa emprendedora
Formacién en centros de trabajo

¢De qué trabajaras?

Guia local

Guia acompanante

Guia en emplazamientos de bienes de interés
cultural

Personal informador/a turistico/a

Jefe/a de oficinas de informaciéon

Personal promotor/a turistico/a

Personal técnico de empresa de consultoria turistica
Agente de desarrollo turistico local

Personal asistente en medios de transporte
terrestre o maritimo

Personal asistente en terminales (estaciones,
puertos y aeropuertos)

Personal encargado/a de facturacién en terminales
de transporte

Personal asistente en ferias, congresos

y convenciones

Personal encargado de servicios en eventos

Servei d'Orientacié — Pla Jove — 13 de febrero de 2018
Web: edubcn.cat - Carpeta del orientador/a
Cédigo: P11Cas

Técnico/a superior en Guia, informacién
y asistencia turistica, perfil profesional
animacion turistica

2.000 h e 2 cursos académicos

Codigo: HTF1

¢ Qué estudiaras?

Estructura del mercado turistico

Destinos turisticos

Servicios de informacién turistica

Protocolo y relaciones publicas

Recursos turisticos

Procesos de guia y asistencia turistica

Disefio de productos turisticos

Marketing turistico

Actividades ludicas, fisico-recreativas y culturales
para la animacion turistica

Veladas y espectaculos

Direccidn de actividades de animacién turistica
y eventos

Inglés

Segunda lengua extranjera

Formacién y orientacion laboral

Empresa e iniciativa emprendedora

Proyecto de animacién turistica

Formacién en centros de trabajo

¢De qué trabajaras?

Guia local

Guia acompanante

Guia en bienes de interés local

Personal informador/a turistico/a

Jefe/a de oficinas de informacion

Personal promotor/a turistico/a

Personal técnico de empresa de consultoria turistica
Agente de desarrollo turistico local

Personal asistente en medios de transporte
terrestre o maritimo

Personal asistente en terminales (estaciones,
puertos y aeropuertos);

Personal encargado/a de facturacién en terminales
de transporte

Personal asistente en ferias, congresos

y convenciones

Personal encargado de servicios en eventos



